hotel restaurant x*x
l'Aigle
by goUut &région

Grand’ Rue 27
2108 Couvet / Val-de-Travers

41 32 864 90 50
iT\fo@gqut-region.ch “en" de Ia
hotel-aigle.ch saint-Valentin

Mercredi 14 février 2024 des 18h30

Amuse-bouche a partager
Terrine aux deux saumons BIO
frais et fumés des Acacias, Fleurier
Gougere au fromage frais aux herbes

YYVYe
Supréme et cuisse de caille désossés,

Champignons sautés, flambés a la framboise
Chiffonnade de salade verte, vinaigrette au miel du Vallon

YYVYe
Filet de boeuf Angus du canton,

Bordelaise au Garanoir de Cressier liée a la moelle
Farandole de légumes, pomme Darphin

YyoVYe

Millefeuille revisité aux oranges tarocco de Sicile

Menu : CHF 68.00

Réservation conseillée sur place ou par téléphone au 032 864 90 50
par mail info@gout-region.ch

N’HESITEZ PAS A NOUS FAIRE PART DE VOS EVENTUELLES ALLERGIES OU INTOLERANCES ALIMENTAIRES.
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hotel restaurant x*x
l'Aigle
by goUut &région

Grand’ Rue 27
2108 Couvet / Val-de-Travers

+41 32 864 90 50 Menu de Ia
info@gout-region.ch . .
hotel-aigle.ch Saint-Yalentin

version végétarienne
Mercredi 14 février 2024 des 18h30

Amuse-bouche a partager
Gougeres au fromage frais, aux herbes

L4 4 44
Champignons et tofu sautés et flambés a la framboise

Chiffonnade de salade verte
Vinaigrette au miel du Vallon

Yyyve

Les ceufs pochés et leurs “Mouiillettes” de tempeh
sauce hollandaise
Epinards frais au beurre et pommes-de-terre Mousseline

L4 4 44

Millefeuille revisité aux oranges tarocco de Sicile

Menu végétarien : CHF 52.00

Réservation conseillée sur place ou par téléphone au 032 864 90 50
par mail info@gout-region.ch

N’HESITEZ PAS A NOUS FAIRE PART DE VOS EVENTUELLES ALLERGIES OU INTOLERANCES ALIMENTAIRES.
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